
  

Menü I 

Rinderbrühe
 

mit
 

Markklößchen
 

 

 

* * *

 

Lammbraten
 

mit

 

Thymianjus,

 

Spätzle und Beilagensalat

 

 

 

* * *

 

 

Hausgemachtes Walnußparfait

 
 

Menü II

 

Lachstatar

 

an Salatbouquet

 
 

 

* * *

 

 

Edelfischteller

 

OOsstteerrnn  SSppeeiisseekkaarrttee  

Rinderbrühe 
mit Markklößchen        4,50 € 
 

Hummercremesuppe 
mit gebratenen Garnelen        5,80 € 

 

* * * 

 

Vitello Tonnato       9,80 € 
 

Lachstatar an Salatbouquet    10,50 € 

Duett von Steinpilz- und Trüffeltortelloni 15,70 € 
 

Blattsalatteller 
mit gebratenen Gambas und Lammkotelettes  16,90 € 
 

 

Tafelspitz mit Grüner Sauce, 
Salzkartoffeln und Beilagensalat    15,80 € 
 

Cordon Bleu (vom Kalb) 
mit Steak - House Pommes und Beilagensalat  16,50 € 
 

Rumpsteak “Strindberg“ 
mit Rosmarinkartoffeln  
und Speckbohnenbündchen     20,50 € 
 

Lammbraten mit Thymianjus, 
Spätzle und Beilagensalat     17,80 € 

Lammkrone 
auf Rotweinsauce, 
Rosmarinkartoffeln und Speckbohnenbündchen  28,90 € 
 

Rinderfilet 
mit Ziegenkäse überbacken, 
dazu Rosmarinkartoffeln und Gemüse   25,80 € 
 

Lachsfilet vom Grill 

mit frischen Kräutern und Knoblauch, 
dazu Salzkartoffeln und Beilagensalat   16,50 € 

Edelfischteller 
(Zander, Lachs, Seeteufel, 
Jakobsmuschel und Gambas) 
dazu Blattspinat und Wilder Reis    24,50 € 

Für unsere kleinen Gäste 

Spaghetti in Tomatensauce     4,50 € 
 

Schnitzel “Wiener Art“ 
mit Pommes Frites und Ketchup     6,50 € 

Hausgemachtes Walnußparfait    5,80 € 
 

Gemischter Dessertteller       6,90 € 

Gemischter Dessertteller 
 

* * * 

* * * 

* * * 
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